Plats trattewr fetes a emporter
A partir de 10 h jusqu’a 16h30

Mini cocktall 4€50/ pers. (3 pidees)
-Feullleté saucisses emumental

“Burger de fole gras et compotée

-Toasts roulé aux sawmon et fines herbes
Entrées froides

-Terrine de fole gras parfumé a la truffe 85 € kg
-Tervine de Fole gras entier 100 % wmaison R0 € kg
- Saumon Gravelax wmi- cult fumé 55 € kg
-Terrine du chef aw fole gras matson 16€ Ko

-Sauwmon Bellevue, (sur plat)
Crevettes, mayonnaise et garniture  10€ /pers

Entrées chaudes @ 12€00 En feuilletd, ou cassolette

-Feuilleté d'escargots forestiers et beurve o’ail

- Bscalope de fole gras poélé

- Ris de veau aux champignons- Saint Jacques fondue de polreaux et sauce Champagne

13€00 Plat avec garniture

-caille farcie au fole gras sauce porto

-batlotine de dinde aux chataignes Sauce forestidre

~feuilleté de sanolre en piperade sauce champagne

1&€00 Plat avee garniture

~Grenadin de mignown de veau sauce porto et escalope de fole gras

- filet de chapon Farcle parfumé i La truffe et chitalgnes, jus au foie gras

- vis de veau bratsé sauce forestigre

-Nage de noix oe saint jacques poblés aux petits Légumes sauce créme
qarmiture Pormmes purée truffée ou petits Légumes ou gratin

Dessert 3€00 par personnés
“Blche choco
—buche fruits rouge et cragquant pistache

Acowpte b La commande.
Conserver cette feuille qui serviva de bow de commande,

Réserver La date Le plus £t possible pour disponibilité, Au plus tard avant le 19/12 |
( au vu des condition sanitaire actuelle nous n’aurons pas de stocks)
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Signature le



Menu a 28€

*

Terrine de foie gras maison, compotée d’oignons et brioche

Ou
Assiette d’ A Mon Idée

(Saumon fumé, foie gras maison, magret fumé)

%
Cassolette de ris de veau forestiére

Ou

Nage de saint Jacques aux poireaux
*

Caille désossé farcie foie gras sauce porto

Ou

Filet de chapon parfumé truffe roti et son jus

Avec
Pommes purée truffée
Ou gratin de pomme de terre
*

Buche choco maison
Ou
Assiette gourmande

(3 desserts)

restaurant_a_mon_idee@laposte.net
(Tiret _8)

Restaurant a mon Idée

Cédric et Sandrine Costes

45/47 Av de Vitry

51800 Sainte Menehould

Tel: 03.26.60.83.25

Prix du menu net TTC, hors service, hors pain, hors boisson.
Acomptes par chéque a la commande avant le 19/12 (au vu des condition sanitaire actuelle nous n’aurons
pas de stocks) et le solde a la réception.
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J'accepte les conditions générales de vente |:|
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